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LE GROSSISTE




LA CUISINE
CENTRALE

RESTAURANT
SCOLAIRE

FRUITS ET LEGUMES
NON CALIBRES = JETES

DES PRODUITS SONT ABIMES

PROBLEMES LIES AUX CONDITIONS DE
STOCKAGE (les aliments ont pris I’humidité, la chaleur, etc.)

PERTES PENDANT LA
PREPARATION DES PLATS
CUISINES




COURSE A LA FRAICHEUR
DES PRODUITS

PROBLEMES LIES AUX CONDITIONS DE

STOCKAGE (les aliments ont pris I’humidité, la chaleur, etc.)

SURPLUS DE NOURRITURE LIVREE,
MECONNAISSANCE DES ALIMENTS,
PLAT INHABITUEL QUI N’A PAS PLU
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R A DE UAVENIR ECLAS

ESSE DU JURA PR COMTE e, s Commmale Lins Agglom s GASPILLAGE

Opération réalisée avec le concours financier du Ministére de I'agriculture, de I'agro-alimentaire et de la forét.



