


Les pommes grossissent et murissent.

Les pommes sont récoltées et rassemblées
dans de grosses caisses.

Des pommiers sont cultivés : plantés, taillés,
arrosés et soignés lorsqu’ils sont atteints de
maladies.

Les caisses sont envoyées par camion dans
une usine ou les fruits seront transformés en

jus.






Le jus de pomme est chauffé (pour qu’il ne
contienne pas de microbes)
puis mis en bouteille.

Les bouteilles de jus regotvent une étiquette.

Les bouteilles de jus de pomme sont
vendues dans les magasins.

1- Les fruits sont lavés et triés.
2- Les fruits sont broyés.

3- Les fruits broyés sont pressés
pour en extraire le jus.

Les bouteilles partent par camions
jusqu’aux points de vente.






